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Ficha Técnica 
A Vinícola VIGNAIOLI DI SCANSANO, em colaboração com grupos de pesquisa das universidades de 
TUSCIA e PISA, recuperou a tradicional técnica "GOVERNO ALL’USO TOSCANO" para produzir este vinho 
especial. O processo, semelhante ao do Ripasso, utilizado no Vêneto, consiste numa fermentação secundária, 
obtida pela adição de uvas ligeiramente secas, que conferem a este vinho de grande capacidade 
gastronômica, mais cor e profundidade.  

VINIFICAÇÃO 
As uvas Sangiovese são colhidas manualmente e colocadas em pequenas caixas perfuradas para secar, 
processo que ocorre em câmaras frigoríferas até que as mesmas percam cerca de 15% do peso. A 
fermentação da Sangiovese ocorre à temperatura controlada de 27°C. Depois é feita a “Svinatura“. As uvas 
Ciliegiolo, depois de 4 semanas de secagem, são prensadas suavemente e, completada a fermentação, a 
Sangiovese é adicionada. A segunda fermentação prossegue até quase a exaustão total dos açúcares. A 
fermentação malotática é ativada manualmente ao final da fermentação primária. O envelhecimento acontece 
por 3 meses em tanques de aço inox e depois por 6 meses em garrafa. 

SAFRA: 2021 
UVAS: 95% Sangiovese e 5% Ciliegiolio 
TERRENO: arenito siltoso, a 80m de altitude 
SISTEMA DE PODA: cordão esperonado 
VENDIMA: metade de setembro para a Ciliegiolio e metade de outubro para a Sangiovese 
TIPO: Vinho tinto 
ADEQUADO PARA: massas, risotos, carnes vermelhas, cordeiro e porco 
TEMPERATURA IDEAL DE CONSUMO: 16/18°C 
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GRADUAÇÃO ALCOÓLICA: 14,5% vol. 
COR: vermelho rubi elegante 
AROMA: agradáveis notas de frutas vermelhas (ameixas, amoras e cerejas) e toques de especiarias. 
PALADAR: estrutura média e seca, redondo. Na boca, um elegante final frutado e taninos redondos. 
PREMIAÇÕES:  

 


